10.

11.

12,
13.
14.

15.
16.

20.

21.

22,

24.

26.

27.
28.

. Dolmadakia

frische Weinblatter geflllt mit Reis und auf Zitronensauce serviert (a,p,F,G,H,0,p)
Dolmadakia

frische Kohlblatter gefiillt mit Hackfleisch und Reis, auf Zitronensauce (a,0,eF,G,H,0,p)
. Feta

weisser Schafskase mit roten Zwiebeln, Peperonis, Tomaten und Olivendl
im Ofen gebacken

Saganaki

aromatisch, hellgelber Kése aus Kuhmilch in der Pfanne gebraten (o)

. Chaloumi

gegrillter, wiirziger, weisser zypriotischer Minz-Kase aus Kuhmilch, mit
Tomatenscheiben auf einem kleinen Salat gebettet

Scampis “Agais”

in Tomatensauce mit Olivendl und weissem Schafskdse im Ofen gebacken

. GroBe Champignons

im Speckmantel, gefiillt mit verschiedenen Kasesorten, dazu Zaziki-Dip (1,0)
Tiropitakia
gebackene Bldtterteigtaschen mit Schafskase gefillt

. Spanakotiropitakia

gebackene Bldtterteigtaschen mit Spinat und Schafskase gefillt
Miesmuscheln “Cardinal”

in cremiger Sauce mit Kase im Ofen gebacken (a,0,gF,G,H,0,p)
Kalamarakia

kleine, ganze Kalamares, gefiillt mit verschiedenen Kasesorten,
auf einer kleinen Salatvariation gebettet, mit Knoblauch-Olivendl betreufelt (1)
Milde, hellgriine Spitz-Paprika

in der Pfanne gebraten

Vorspeise “"Amphora”

Zusammenstellung verschiedener Spezialitaten

Gegrilltes Knoblauchbrot )

Gegrilltes Pitabrot ()

Peperonis

aus dem Backofen mit Olivendl, Knoblauch und Oregano

cremiger Sahne-Joghurt mit Olivendél, Knoblauch, Dill und Gurken
Tarama

Fischrogencreme mit Olivendl und Zitronensaft verfeinert
Ktipiti

pikante Schafskasecreme

Dip-Platte

Zaziki, Tarama und Ktipiti mit gegrilltem Pitabrot serviert (a)
Feta

weisser Schafskase natur, dazu Olivenél und Oregano
Portion Peperonis

Olivenboot

aus Kalamonoliven ()

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR
EUR
EUR
EUR
EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR
EUR

EUR

6.50

6.95

7.95

7.50

7.95

9.50

7.95

4.95

4.95

7.95

9.95
5.50
12.95
2.95
2.95

6.95

4.95

5.50

5.50

7.50

6.95
4.50

5.95



30.
31.
32.

35.

36.
37.
38.
39.

40.

41.

45.

46.

47.

48.

49.

Hiihnersuppe (Kotésoupa) o1

Tomatencremesuppe (Ntomatosoupa) o671
Hummercremesuppe (Astakésoupa)
dazu gegrilltes Pitabrot (c,p0,ecm

Salate

EUR
EUR

EUR

zu allen Salaten reichen wir ihnen dunklen Balsamico, Olivendl und Oregano

Griechischer Bauernsalat

Tomaten, Gurken, Paprika, Olivenw), Peperonis, Eisbergsalat, rote Zwiebeln und
weiBer Schafskdse

Salatvariation

mit Tomatenstliicken, Balsamicovinaigrette und geriebenen Hartkase
Tomaten-Salat

Tomaten-Salat mit Schafskdase

Salatvariation

mit gegrillten Scampis

Thunfischsalat

mit Gurken, Tomaten, Ei, Eisbergsalat, Oliven), Peperonis,

rote Zwiebeln und Paprika

Salatvariation

mit gegrillten Hahnchenfiletstreifen

Spaghetti “a la Grecia”

mit Zwiebeln, Tomaten, weissem Schafskase und Basilikum a,m
Spaghetti

mit Metaxasauce (1a,p,EF,G,H,0,P)

Spaghetti

mit Tomatensauce 1)

Spaghetti “a la Bolognese”

mit Hackfleisch in Tomatensauce

Spaghetti “a la Corfu”

mit Rindfleisch in Knoblauch-Weissweinsauce ,mn

EUR
EUR
EUR
EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

4.95
4.95

6.95

9.95
7.50
6.50
7.95

12.95

10.95

11.95

12.95

11.95

10.95

11.95

15.95



Zu diesen Gerichten servieren wir ihnen vorweg einen gemischten Salat

Aus dem Backofen

51.

Mousaka
Auflauf mit Auberginen, Zucchinis, Kartoffeln, Hackfleisch
und Bechamelcreme (am)

Aus dem Schmortopf

55.

Sofrito “a la Corfu”
Rindfleisch in Knoblauch-Weissweinsauce, dazu Butterreis
und gebratene Kartoffelscheiben

56. Lammragout (Kokkinistd)
aus der Keule, serviert mit gebackenen Reisnudeln (Kritharaki) amn
Vom Grill
60. RiesenspieB “Achilles” (Boétsaris)

61.

66.

70.

71.

72.

73.

74.

Lammfilets, Rinderfilet- und Schweinefiletmedaillons zwischen Paprika,
Tomaten und Zwiebeln, dazu Gemise und eine Ofenkartoffel mit Zaziki
Schweinefiletsmedaillons

auf gegrillter Auberginenscheibe, mit Metaxasauce und Kase Uberbacken,
dazu Gemuse und gebratene Kartoffelscheiben (1,,0,kF,6,H,0,p)

Zu diesen Gerichten servieren wir ihnen vorweg einen Gourmet-Salat
und zum Hauptgang ausgewahlte Beilagen

Lamm-Karre (aus dem Backofen)
der Klassiker, kostlich gewlrzt mit frischen Krautern, ein Genuss!

Zu diesen Gerichten servieren wir ihnen vorweg einen Gourmet-Salat
und zum Hauptgang ausgewahlte Beilagen

Tilapiafilets

(Buntbarschfilet) in der Pfanne gebraten, dazu Olivendl-Zitronenmarinade
Seezungenfilets “"Meuniere”

aus der Pfanne, mit einer Sauce aus Mandeln, Butter und Zitronensaft
Scampis “EL GRECO"”

5 grosse Scampis gegrillt, mit Knoblauch-Olivendl betreufelt

Kalamaria

zarte Tintenfischringe in der Pfanne gebraten, mit Zaziki-Dip

Kleine, ganze Kalamarakia

gegrillt, mit Knoblauch-Olivendl betreufelt

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

13.95

17.95

18.95

22.95

18.95

34.95

20.95

18.95

21.95

18.95

19.95



Zu diesen Gerichten servieren wir ihnen vorweg einen gemischten Salat und
zum Hauptgang gebratene Kartoffelscheiben oder Butterreis mit Tomatensauce als Beilage

Vom Schwein

75. Giros

feiner Nacken geschnitten vom Drehspie3 EUR 12.95
76. Suflakis

zarte, magere Fleischstlicke am Spiel3 EUR 13.95
77. Suzuki

herzhafte Mettrollchen EUR 12.95
78. Bifteki

Hacksteak gefiillt mit Tomatenstiicken und weissem Schafskase EUR 14.95
79. Schweinesteaks

sehr mager, mit Krauterbutter EUR 14.50
80. Schweinefiletmedaillons

mit Krauterbutter, dazu gebratene Kartoffelscheiben und Gemiise EUR 17.50
81. Schweinefilet gefiillt

mit weissem Schafskdse, dazu gebratene Kartoffelscheiben und Gemiise EUR 18.95
82. Bifteki

Hacksteak geflllt mit Tomatenstiicken und mildem Gouda EUR 14.95

Vom Rind

85. Leber

mit gebratenen Zwiebeln EUR 13.95

86. Rumpsteak

mit Krauterbutter, dazu Gemduse, eine Ofenkartoffel mit Zaziki

oder gebratene Kartoffelscheiben EUR 24.95
87. Rumpsteak

auf Champignonrahmsauce, dazu Gemlise

und gebratene Kartoffelscheiben (a,p,eF,GH,0,p) EUR 26.95
88. Rumpsteak
auf Gorgonzolasauce, dazu gebratene Kartoffelscheiben und Gemiise (a,p,gF,G,H,0,p) EUR 26.95

Vom Lamm

90. Lammkoteletts

vom Lammkarre, dazu gebratene Kartoffelscheiben und Gemiise EUR 26.95
91. Lammfilets

auf Schafskasesauce, dazu gebratene Kartoffelscheiben und Gemiuse (a0, F,G,H,0,p) EUR 26.95
92. Lammfilets

auf Gorgonzolasauce, dazu gebratene Kartoffelscheiben und Gemuse (a,p,tF,GH,0,P) EUR 26.95
93. Lammplatte

Lammkoteletts und -filets, dazu gebratene Kartoffelscheiben und Gemiise EUR 26.95

Gefliigel

95. Hahnchenfilets

dazu gebratene Kartoffelscheiben und Gemiise EUR 14.50
96. Hahnchenfilets auf Champignonrahmsauce

dazu gebratene Kartoffelscheiben und Butterreis (a,p,eFGH,0,p) EUR 15.95

97. Hahnchenfilets
auf Metaxasauce (a.p,EF,G,H,0,P) EUR 15.95



Lieber Gast, wenn sie eine andere Zusammenstellung unserer Fleischsorten wiinschen
z.B. Giros und Leber etc., werden wir ihnen diese gerne servieren!

I

Vorweg einen gemischten Salat und als Beilage gebratene Kartoffelscheiben oder Butterreis mit

Tomatensauce.
99. Steakplatte

Giros und Steaks EUR
100. Girosplatte

Giros und Suflaki EUR
101. Grillplatte

Giros, Hahnchenfilet, Suzuki, Suflaki, und Steak EUR
102. Suzukiplatte

Giros und Suzukis EUR
103. Triploplatte

Giros, Suflaki und Suzuki EUR
104. Leberplatte

Giros und Rinderleber EUR

Lieber Gast, wenn sie eine andere Zusammenstellung unserer Gberbackenen Gerichte wiinschen,
etc., werden wir ihnen diese gerne servieren!
Dazu gebratene Kartoffelscheiben oder Butterreis mit Tomatensauce.

105. Giros

mit Metaxa-Sauce und Kase Uberbacken (1,a,0,gF,G,H,0,p) EUR
106. Suflaki

mit Metaxa-Sauce und Kase Uberbacken (1,a,0,gF,G,H,0,p) EUR
107. H3dhnchenfilets

mit Metaxa-Sauce und Kase Uberbacken (1,ap,gF,G,H,0,pP) EUR
108. Suzukis

mit Metaxa-Sauce und Kase Uberbacken (1,a,0,gF,G,H,0,pP) EUR

s der Pfanne

Dazu servieren wir ihnen Gemiise und Butterreis.

110. panierte Hahnchenfilets

dazu Champignonrahmsauce (a,p,gF,G,H,0,P) EUR
111. Schweinefiletmedaillons

auf Champignonrahmsauce (a,n,gF,GH,0,p) EUR
112. Cordon Bleu

zartes Schnitzel, gefillt mit mildem Gouda und Schinken (2,3,0) EUR
113. Panierte Schnitzel

nach Wiener Art (p) EUR
114. Schweinefiletmedaillons

auf Metaxasauce (a,p,EF,G,H,0,pP) EUR
115. Schweinefiletmedaillons

auf Schafskasesauce (a,p,eF,6,H,0,p) EUR
116. Schweinefiletmedaillons

auf Zitronensauce (a,p,EF,GH,0,P) EUR

117. Schweinefiletmedaillons
auf Gorgonzolasauce (an,&F,G,H0,p) EUR

14.95

14.95

17.95

14.95

15.95

14.95

z.B. Steaks

14.95

15.95

15.95

14.95

15.95

17.95

15.95

14.95

17.95

17.95

17.95

17.95



120.

121.

122,

123.

124.
126.

130.

131.

132.

133.

134.

135.

136.

137.

142,

143.

144.

145.

146.

147.
148.

Vegetarische Gerichie

in Sahnesauce mit Kdse liberbacken (a,0,eF,c,H,0,r)

Spinat

in Sahnesauce mit Kase Uiberbacken (a,0,eF,c,H,0,r)

Blumenkohl

in Butter geschwenkt, mit Zwiebeln in Sahnesauce mit Kase Uberbacken (1,,0,eF,G,H,0,p)
Champignons “a la Creme”

auf gebratenen Croutons (a,p.gF,GH,0,p)

Gemiiseplatte

Mousaka

Auflauf mit Auberginen, Zucchinis, Kartoffeln und Bechamelcreme

Harry Potter

Giros mit Pommes Frites oder Reis

Pokemoén

Suflaki mit Pommes Frites oder Reis

Pumuckl

Spaghetti mit Tomatensauce 1

Peter Pan

Suzuki mit Pommes Frites oder Reis

Captain Hook

Hahnchenfilet mit Pommes Frites oder Reis

Nemo

Fischstabchen mit Pommes Frites

Spongebob

Spaghetti Bologhese am

Tweety

Chicken Nuggets mit Pommes Frites oder Reis
Auf Wunsch servieren wir ihnen die Kindergerichte auch Gberbacken!

ONachtisch,

Spezialitat

Tagesaktuell

Griechischer Sahnejoghurt

mit Honig und Walnlssen (v

Vanilleeis

mit heissen Himbeeren und frischer Sahne
Vanilleeis

mit heisser Schokoladensauce und frischer Sahne )
Gemischtes Eis

3 Kugeln - wahlweise: Bourbon-Vanille, Erdbeer, Walnuss,
Amarena-Kirsch, Schokolade )

Kugel Eis

Portion frische Sahne

EUR

EUR

EUR

EUR
EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR
EUR

9.95

9.95

9.95

9.95
12.95

10.95

6.95

7.50

5.95

6.95

7.95

6.50

6.95

8.50

4.95

4.95

5.95

4.95

4.50

1.70
0.80



